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LIBRI PER LANTMA.
VIAGGI PER
RITARDATARL
DONIPERTUTTI 4
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FLRGED LAST MINUTE

RESTO..O VADO?

Mi godo la cited (e il grand rour dei ristoranti).
Soendo in pista sugli sci. Oppure, prendo il volo
e cambo continente. E anche stagione.

Tre stili per una vacanza. Urhana, in alta quota, esotica
i Sy e, aancn Rl Veromi Koo

Dallalto, la terrazza

del Girand Hotel Parker's

a Napoli, il ristorante
Pisacco a Milano, 'Excelsior
Hotel Gallia a Milano.
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SETTIMANALE: IO DONNA
CORRIERE DELLA SERA

12 dicembre 2015

A CASA (CON LO CHEF)

1GR1ZIA ASSOLUTA. Voglia di non

P far nulla. Tanto meno di mertersi

aspignattare per il pranzo di Natale
o di arrovellarsi per il Cenone di Capo-
danno. Meglio rimanere in citta e farsi
ingolosire dalle proposte celebrative de-
gli chef. Milano, a Natale, parla paler-
mitano alla tavola di Filippo La Mantia
(piazza Risorgimento/via Poerio, filippo-
lamantia.com): chez lui si possono festeg-
giare la Vigilia, il 25 e il 31 dicembre con la
sua mitica caponata, gli scampi gratinati
al pistacchio e il buccellato. Countdown
festivo sulla terrazza dell'Hotel Gallia
(piazza Duca d’Aosta 9, excelsiorhotel-
gallia.com): fino all'ultimo dell’'anno ape-
ritivo con i panettoni firmati Da Vittorio
si abbinano ai vermouth Cocchi.
Si brinda anche da Pisacco (pisacco.it):
nel ristorante di via Solferino 48 ¢ alle-
stita una Toasting Station con frizzan-
tini abbinati a piccoli piatti delle feste.
Se invece si vuole festeggiare a casa, ma
senza muovere un dito, ci si pud affidare
al team di Peck, la gastronomia piu chic
della citta (via Spadari g, peck.it): si sce-
glie un menu fra i tre proposti dallo chef
Matteo Vigotti (Trasgressione, Nobilta
o Glamour) e il pranzo (o la cena) arriva
a domicilio (ma prenotate per tempo).
A Roma (perd & come stare in campa-
gna) il Natale ¢ a km zero alla Fattoria
di Fiorano (via di Firanello 34, fattoria-
difiorano.it), dove si brinda con i vini nel
ristorante bio L'Orto di Alberico. Per
chi preferisse poi atmosfere d’antan, il 25
e 31 dicembre al Grand Hotel Parker’s
di Napoli (grandhotelparkers.it) lo chef
Vincenzo Bacioterracino coccolera i
suoi ospiti con ottimo pescato, struffoli
erococo. (V. R)e
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