MENSILE: COTTO E MANGIATO
febbraio 2016

/I piatto
del mese
Trofie con
carciofi fritti
apag. 42

E REGALI CREATIVI
- PER INNAMORARSI
al vapore
1 CONSIGLI
PERPIATTI
LEGGERI
DAL PRIMO
AL DOLCE

HF; E - PTE CONT. 3,70 €; CH 5,00 CHF; D 5,50 €

H CT 4,50 CI

O NUOVEND B : ‘
1l consiglio di Cotto e Mangiato

Ve,dmd,smgm, e SATEN CORTEAURA FRANCIACORTA

il seyreto per mangiare bene, Sp

Doleler, _soper BOLLICINE FLOREALI E FRUTTATE

CHIACCHIERE,  LE ALTERNATIVE -
E TORTELLI VEGETALI AL

L ABBIAMO SCELTO PERCHE %  PROFUMO
Si abbina perfettamente a Fresco, elegante

piatti di verdure e di mare, leggermente floreale.
salumi misti, carne hianca,
formaggi stagionati. GUSTO

Ottimo anche all'aperitivo. Perlage fine, gusto morbido

e fresco con note di fiori

UVE hianchi e frutta secca.
Chardonnay.
COME SERVIRLO
COLORE Temperatura: 6 °C.

www.corteaura.com

Colore giallo paglierino.




