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on c’¢ Natale senza
panettone e, secondo
I’attesa classifica an-
nuale di Gazza golo-
sa, il migliore arriva proprio
dalla Campania: da Sant’Egi-

dio del Monte Albino, dalla pa-

sticceria di Alfonso Pepe. Pa-
rola di esperti degustatori me-
neghini. Se Pepe e Salvatore
De Riso fanno scuola da tem-
po, il lievitato delle feste ap-
passiona molti pasticcieri no-
strani che oltre alla versione
classica propongono varianti
golose giocando con ingre-
dienti e farciture.
Nell’impasto tradizionale in-
filano sapori locali come i fichi
bianchi del Cilento, le casta-
gne di Montella, i pomodorini
corbarini, la panna da latte di
bufala. Il panettone di France-
sco Guida di Vico Equense
profuma di fiori e scorze
d’arancia candite artigianal-
mente. Da provare ¢ anche la
ricetta con mela annurca e can-
nella. Con ganache e farcitura

‘al limoncello ¢ il panettone
“della pasticceria De Vivo di

Pompei. Con gli agrumi di
Sorrento lavora da sempre an-
che la Pasticceria Mennella di
Torre del Greco che quest’an-
no presenta il Panettone al
Mandarino e mandorle.

Si chiama Vesuvio, il panet-
tone di Leopoldo Infante, sen-
za canditi e con impasto al ca-
cao tempestato di goccioloni al
cioccolato fondente. Strega, la
storica fabbrica di Benevento,
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In alto il
panettone
“made in
Campania”
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La dolce sorpresa
il panettone migliore

e made in GCampania .

nel nuovo store a Spaccanapo-
li propone in elegante confe-
zione il suo Pan Stregato con
bagna al liquore Strega dal gu-
sto inconfondibile.

Da Eboli arriva il Babetto-

ne, ricetta della pasticceria Di
Biase: un panettone messo in
infusione nella tradizionale ba-
gna del baba. Lantico forno

Malafronte di Gragnano pro-
pone invece il Guappettone ov-
vero un panettone farcito di li-
quore Guappa a base di latte di

‘bufala. Con i vini della sua ter-

ra, ’Irpinia, lavora Raffaele Vi-
gnola: 1 suoi panettoni profu-
mano di Fiano e Taurasi. Rico-
perto di cioccolata foresta ¢ il

‘grande classico di Gay Odin.

Infine un nome da tener
d’occhio: la pasticceria Spara-
go di Castel Morrone, in pro-
vincia di Caserta, che propo-
ne soffici lievitati artigianali
al finocchietto selvatico del
Monte Castello, alla mela li-
moncella, al miele di Castel
Morrone. i (d.b.)
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