MENSILE: UN MESE IN CUCINA
febbraio 2017

con crema
e marmellata

Nellinserto staccabile, 18 croccanti preparazioni
che profumano di festa. Dalle classiche
chiacchiere e frittelle alle piti inedite crocchette

Belgio €2,80- Germania € 3,80 Canton Ticino Ch.fr. 3,10

SCELTA RAFFINATA
Per accompagnare
la pizza alle verdure
e formaggio della
pagina accanto fate
una scelta decisa e
raffinata con Mata,
spumante Brut
metodo classico
da vitigno
Falanghina
di Villa Matilde,
___ _ dalle intense
Srte= note fruttate.

te dal fomello ¢
lasciate intiepidire mescolando

Versate in una casseruola il b
latto, unite Ia stossa quantita
acqua, un pizzico di sal, il b
carbonalo, lo zucchero, la vanil
lina, i burro, una Scorza di limo.
ezzetto di cannella

quando saranno doratl, sco-

fuo-
o e portatelo a bollore quin-  cina, tenendo al caldo. Usando
o eliminate la scorza o la can- ~due tasche da pastcciere riem-
nella, allontanate dalla flamma  pte di crema o marmelata, far-
© versate Ia farina, tuta in una cite infine tortoli e spolverizza-
Volta & mescotando. el di 2ucchero al velo.
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Taneda

Diventato nel tempo il nome di  gallo-verdastro dallintenso spumante.
n la

a Taneda & prima di utto raccolta, | for di questa da vitigno
un'orba alpina, PAchilea janta sono fatt seccare in Falanghina

Moscata, pit conosciuta come un luogo aerato e quindi posti | diVila Matide,
erba iva. La bevanda alcolica  in infusione nellalcol prima dalle i
che se ne icava ha un colore i essere uniti allo scroppo. note.
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