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1l Falerno ba origini
antiche ed e un vino
robusto e caldo,

dai profumi intensi
di frutta e fiori e un
Vino armonico

Evoluzioni, storia e gusto...

1l vino piu famoso dell'anti-
chita & sicuramente il FA-
LERNO, particolarmente
amato dai romani. I nobili
non se lo facevano mai man-
care in occasione dei ban-
chetti, in quanto era molto
apprezzato. Un vino che ha
attraversatoisecoli e che og-
giracconta con le sue straor-
dinarie peculiarita il calore e
i colori di una terra ricca di
contrasti, -I'’Ager Falernum-
come la chiamavano gli anti-
chi romani. In questa terra
che oggi ricade nella provin-
cia di Caserta, tra il mare del
litorale Domitio e iil Monte
Massico, oggisiestendonole
vigne di “Villa Matilde”. Il
termine Falerno non faceva
riferimento ad una Doc, non
era tutelato da nessuna leg-
ge ed era considerato un no-
me di fantasia utilizzabile da
chiunque . Nella attuale zo-
nadiproduzione esisteva, ol-
trea Villa Matilde, soloun al-
tro produttore di vino faler-
no e, nella vicina Formia,
fuori dall’areale di produzio-
ne, c’era un’azienda che im-
bottigliava un falernum
bianco e rosso in anforette e
in bottiglie da 750 ml. I
grosso delle vendite pero era
costituita da vino in dami-
giana o sfuso di incerta pro-

Un vino di 2500 anni fa,
il Falerno del Massico

venienza venduto dalle salu-
merielocalicon'etichetta fa-
lerno. Si deve a “Francesco
Paolo Avallone”, avvocato,
umanista e appssionato cul-
tore di vini antichi: incurio-
sitodairaccontidi Plinio, dai
versi di Virgilio, di Marziale
e di Orazio, tutti intorno al
vinum falernum. L'avvocato
non tollerava che il piu cele-
brato vino dell'antica Roma
fosse scaduto a una bevanda
da osteria, venduta sfusa e
per poche lire. Bene,dopo an-
ni di studi e letture la risco-
pertae valorizzazione di que-
sto vino italico tanto decan-
tato dai Romani, ha indivi-
duatolevitiche un tempoda-
vano vita al Falerno, circa 10
ceppi sopravvissuti miraco-
losamente alla devastazione
della filossera di fine Otto-
cento. La sua un’operazione
di autentica “archeologia vi-
tivinicola”, condotta con
Tausilio dell'Universita di
Napoli, mossa inizialmente
da un profondo amore per la
propria terra e dalla passio-

Famiglia Avallone

ne che solo il vino puo gene-
rare. Fuallora che I'avvocato
si fece vignaiolo: messi da
parte codici e norme, con
Taiuto di pochi contadini lo-
cali, ripianto gli antichi viti-
gni del Falerno proprio nel
territorio del Massico dove

un tempo erano prosperati e
fondo “Villa Matilde”, (il no-
me e un gentileomaggioalla
moglie, la quale ha suppor-
tato e sopportato con grande
amore). Vendemmia dopo
vendemmia, prova su prova,
riusciariportare sulle tavole

il famoso Falernodi cui tutti,
nella zona, continuavano a
favoleggiare.  Finalmente
era tornato, non pit racconti
di fantasie. All'avvocato
Avallone si deve il riconosci-
mento della DOC. La prima
vendemmia di Villa Matilde
(il nome dell'azienda & un
omaggio di Francesco Paolo
Avallone a sua moglie Matil-
de) & del 1970: poche mi-
gliaia dilitri consumatidalla
famiglia e dagli amici. La
prima annata destinata alla
commercializzazione & del
1975. 1l testimone e stato
raccolto dai suoi due figli, -
Maria Ida e Salvatore- che
con dedizione esclusiva (en-
trambi hanno abbandonato
la propria attivita; la prima
la diplomatica, il secondo la
carriera forense) proseguo-
no il sogno e il progetto del
padre raccogliendone I'im-
portante eredita e guardan-
do ancora oltre. I Fratelli
Avallone hanno voluto cele-
brare il vino piu antico e le
conquiste del loro “Grande
papa” con un evento nel no-
me della Cultura del Vino e
della Storia, intitolato “22 di
52”, sono ventidue anni di
collaborazione di Riccardo
Cotarella (unodeipitistima-
ti enologi italiani) con Villa

Matilde. La giornata si e
svolta con pitt momenti, fo-
calizzata su due momenti
centrali, l'esperimento di de-
gustare il Falerno come ne-
Tantichita, ovvero, il “Vino
in Anfora”. Esperimento,
riuscitissimo per il nettare
degustato, emozionante con
un suo equilibrio e ricondu-
cibilissimo alle uve di origi-
ne, sostato per 3 anni in an-
foraeapertodavantianoi, di
Fabio Gennarelli enologo re-
sidente di Villa Matilde, per-
sonalmente l'ho intitolato
“MareeMonte”, sipercepiva-
no profumi e sapori di en-
trambi. L'altro momento &
stata la verticale di questo
straordinario vino Falerno
“vigna Cammarato”, (dialet-
to locale che sta per -con
amore-) delle rispettive an-
nate: 1995, 1999, 2000,
2001, 2003, 2006, 2007,
2010. Un vero viaggio senso-
riale con matrice comune a
tutti di integrita e di fra-
granza con varie evoluzione
mailnerboacidoli hapreser-
vati pern noi le ultime anna-
te ancora neonati ma molto
godibili fin da adesso. Grazie
alla famiglia Avallone per
aver riportato a noi un mo-
numento della viticultura di
tuttiitempi.
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