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Dal ragu al maialino laccato e al merlot
una casa speciale con tre anime gourmet

CASADELNONNO13
MERCATO S.SEVERINO
Localita Sant’Eustachio
Tel. 089-8%4399

CUCINA
£.2.2.2.0.0.0.0 9 ¢4¢

AMBIENTE

8. 0.0.8.¢.0.¢.¢ 044

SERVIZIO
22,2 0.0 0.0 0 ¢ ¢4

CANTINA
£.2.2.2.¢ 0.0 0 0 ¢4

Santa Di Salvo

Laprimavolta pensidientrare
nellagrotta diAliBabain
versione gourmet. Apriti Sesamo,
esispalanca “Casadel Nonno
13”. Saral’anonimo contesto
geografico, sara quell’ingresso
piccolo che non ti preparaai
grandi spazi interni, alle mura
antiche, al ristorante,
all’osteria, al forno a
legna, ai cellai, alla
bottaia, e ora anche
alla bella corte
esterna da poco
inaugurata. Tutto &
curato nei dettagli
nel palazzo di
famiglia di Mercato
San Severino. A
partire dalle materie
prime che Antonio
Angrisaniseleziona
con curanellasualinea di
prodottidelterritorio e che
smistaanchea 13, laSalumeria e
CucinadiSalerno. Ora sono
apertianche igiardinie ¢’¢ un
progetto diaccoglienza con
poche camere. Dopol’addio di
Raffaele Vitale, quisie
continuato a lavorare per
mantenere alto illivello di quella
cucinadi tradizione di cui questa

specialissima Casa & massima
espressione. Ilnuovo corso del
ristorante stellato vede ora ai
fornelliil talentuoso Alberto
Annarumma, che halavorato per
seiannicon Anthony Genovese a
Ravello e che da un paio di
esperienze giapponesiha
maturato uno stile molto
personale. A partire dagli
antipasti(tataki dimanzo in salsa
avocado, tonno in croccante di
alganori, animelle caramellate,
petto d’anatra con salsadinoce
pesca, polpo fritto in croccante di
pane panko). Interessanti alcuni
primicomelalasasgnettacacioe
pepe, icappellacci digamberi
rossi con lemongrass e burrata, il
risotto alla puttanesca con
baccala, le linguine limone e
curcumae i paccheri frittialla
genovese di coniglio. Stuzzicanti
ipiatti di carne (stracotto di
manzo, maiale iberico laccato al
merlot e soia). “Casadel Nonno
13” & anche Osteria di piatti tipici,
conla cuoca Assunta Rispoliche
cucinaavista chiacchierando
congli ospiti. Infatti in questa
area, come da 13 diSalerno, si
arriva a una colazione dilavoro a
13euro. Lasala éilregnodi
Pasquale Marzano, maitre
sommelier digrande esperienza.
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