la Repubblica

Vn’%{lolli (1)2

s,

...... 0 piano

SCAMPIA/!
MANCA UNA

ILTEMPO
DELLE PAROLE
ESCADUTO

VISIONE POLITICA

Citta della scienza, Albano si insedia
sciopero revocato, oggi la riapertura

1l commissario ai dipendenti della Fondazione: “Strut @

SCAMPIA/2
UNMUSEO
PER L'IDENTITA

IL VOMERO
SMARRITO
DI GIANCASPRO

55mila

o DICEMBRE
Gabrielerischia il carcere I een
per le molestie: “Innocente,
rispetterd il verdetto”
PER CHI NON 1 ACCONTENTA DI et

CHIAMARE ALTA O BASSA IRPINIA
‘QUESTA PARTE DEGLI APPENNINI
QUESTO £ 1 LBRO CHE C VUOLE
Antonio Nazzaro, Irpinia, ombelico
ditalla. Geografia geologica, territor,
tinerari - Giannin editore 2017

Bobb,danno e beffa Movida, un video

maglirevocano  nuova protesta
Vaccoglienza dei comitati

LA REPUBBLICA-NAPOLI
GEDI Gruppo Editoriale
Tiratura. 15.000 copie

pam-coe | 0D

3tz

FLAY STRINDBERG

1 dicembre 2017

@00 000000000000 00

Hotel Parker’s

Sfida tra pasticcieri
la posta € il nuovo
“Re Panettone”

ALESSANDRO VACCARO

alle noci di Sorrento, ai fichi
D bianchi del Cilento, al

limoncello della Costa
d’Amalfi. Con la fiera“Re
Panettone” i saloni del Grand
Hotel Parker’s, in corso Vittorio
Emanuele, siriempiono nel
weekend di profumi natalizi. Le
offerte del dolce-icona si
moltiplicano. Come vuole ormaiil
mercato, non siparla piti solo del
semplice lievitato tradizionale. Si
sfornano continue novita, versioni
originali, a volte spericolate,
preparate in tutte le regioni
d’Ttalia. Una gara pensata per
stupire, per conquistare con
cotture o proposte speciali. Al
bando conservanti, emulsionanti
e altri additivi artificiali: sono
ammessi solo ingredienti naturali.
Peri pii1 golosi 'appuntamento
doppio: domani dalle 11alle 21 e
domenica fino alle 19 (ingresso
libero, info 081 681 505).
Traibanchid’assaggio svettano 24
grandi nomi della pasticceria. A
farla parte del leone e la
Campania con undici presenze, di
cui cinque di Napoli e provincia:
LeopoldoInfante, Varriale, De
Vivo, Mennella e Antica Osteria
NonnaRosa. Dueifilonia
confronto:da un latoi
tradizionalisti, quelli che
replicano laricetta del panettone
mettendoci di proprio solo
maestria e scelta delle materie
prime; dall’altro gli innovatori,
che sulla base classica innestanoi
prodotti del proprio territorio.

A una giuria di esperti, con la
collaborazione degli studenti
dell’istituto alberghiero Elena di
Savoia, il compito di decretare il
migliore trailievitatiin gara: alla
premiazione partecipa l'attore
Patrizio Rispo. Il format prevede,
oltre ai momenti di degustazione,
incontri coni pasticcieri, prove
d’artista e laboratori sensoriali. Il
wine bar, curato dall’associazione
Sommelier di Napoli e da
Wine&Thecity, propone una
selezione di vini dolci, passiti e
spumanti. Alla regia di“Re
Panettone” c’e Stanislao Porzio,
che perl’occasione lancia
un’iniziativa per proiettare la fiera
al dila dei confini partenopei: una
certificazione che garantisce agli
amanti del dolce prodotti freschi,
naturali e artigianali tutto I'anno.
Unbollo con ologramma
anticontraffazione assicura
I’'assenza di mono e digliceridi
degliacidi grassitra gli
ingredienti. In prima linea anche
I'universita di Milano con il
dipartimento Defens, chiamatoa
verificare la conformita dei
prodotti certificati con analisi
chimiche a campione. Duele
pasticcerie campane che gia
aderiscono all'iniziativa: De Vivo
di Pompei e Ascolese di San
Valentino Torio (Salerno).

rassegna stampa a cura di

dipunte'studio

uffici stampa | pr | eventi



