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| ’azienda agricola nata un secolo fa

(Casa Marrazzo, la genuinita servita in tavola

D a Pagani alla conquista di nuovi
mercati: Casa Marrazzo, |'azien-
dadeifratelli Teresae Gerardo Marraz-
zo, inaugura i 2018 puntando
all'e-commerce per esportare i miglio-
riprodottidell’Agronocerino sarnese e
nonsolo. Daunmesesulsito aziendale
(www.casamarrazzo.it) € attiva la piat-
taforma per lo shop online che propo-
nel'ampio catalogo dell'azienda decli-
nato in tre linee: I Raffinati, I Tradizio-
nalielBio.

I primi sono i prodotti confezionati
invetro, unici per gustoe qualita come i
pomodori pelati San Marzano dop, del
piennolo del Vesuvio dop, i pomodori-
nigialli Ercolano al naturale, i corbari-
ni, il datterino interoin acqua, il brocco-
loaprilatico Presidio SlowFood e ilegu-
mi pregiati come il fagiolo bianco di
Controne, i ceci di Cicerale e le lentic-
chiediVillalba.

I Tradizionalisono le conserve ispi-
rateallatradizione italiana, confeziona-
te inlatta in formati piccoli per le fami-
glie e grandi per la ristorazione. La li-
nea Bio comprende prodotti dell'agri-
coltura biologica coltivatisenza fertiliz-
zanti e sostanze chimiche. Grazie al
nuovoe-shop, molti possono essere ac-
quistatidaogniparte d'Ttaliae delmon-
doconunclick.

Da tre generazioni Casa Marrazzo
porta in barattolo i profumi e i sapori
genuini del Sud, conservando metodi
artigianali nel rispetto delle normative
alimentari italiane ed estere. [l brand &
affermato in Russianella Gdo, con cre-
scita in costante sviluppo, in Danimar-
ca e Inghilterra, con lo chef Gino
D’Acampo, e in Finlandia. InItalia, Ca-
saMarrazzo e nella Gdo, Conad ed Esse-
lunga, con i prodotti tradizionali e nel
canale dell’altaristorazione coniBioei
Tradizionali: chef stellati come Alberto

Annarumma di Casa del Nonno 13 di
Mercato S. Severino e pizzaiolidirango
come Ciro Salvo usano solo prodotti di
Casa Marrazzo. Impresa longeva, ¢ la
storia di una famiglia innamorata della
propria terra: dai primi del ‘900, quan-
do Pasquale Marrazzo fondo la sua
azienda agricola e ortofrutticola per
produrre, trasformare e distribuire i
prodottidella terra. Suo figlio Carmine,
ultimo diottofigli, ne prosegui 'attivita
e negli anni Settanta, per preservare i
sapori di una volta, fondd la sua ditta
individuale di conserve. Un progetto in
controtendenza al boom economico di
quegli anni e alla febbrile lavorazione
in serie imposta dalle fabbriche, che
sovverti le regole per creare un prodot-
to fresco e genuino. Alla fine degli anni
Ottanta, TeresaMarrazzo, sua figlia, en-
tro in azienda, poco dopo suo fratello
Gerardo. Nel 2006 nasce la Conserve
Marrazzo Carmine srl guidata da Tere-
sa e Gerardo, oggi a capo dell’aziena
animati dallo stesso spirito paternoe la
volontadi preservare lemetodologie ar-
tigianali dilavorazione.
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