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CIOCCOIATO
CHE'DELIZIA!

QuellgSidilianogdiModica, & un'eccellenza
tutta italianas ecco rod
e\utilizzato in fanti . Dolci e sal

PASTICCERIA RAFFINATA LA TERZA generazione di una

Di Costanzo

famiglia di pasticcieri partenopei,
Mario Di Costanzo ha laboratorio
e punto vendita in piazza Cavour
a Napoli. Da anni porta avanti
una ricerca che si muove sullo stile
e I'eleganza dell'alta pasticceria
francese coniugando avant garde
e spirito partenopeo.
www.dicostanzopasticceria. it

[A DI MONTAGNA IL BAROLO, RE

Viaggio in VallgfiAGsta Ber scoprire come DEI VINI ROSSI

, nasce questa,sélumie prelibato e aromatico
) *

SCUOLADI CUCINA /’ B

Come préparare ibbactala mantecato

e gli strumienti per affettare rdure

ITINERARI ENOGASTRO!
Alla scoperta di Arezzo e d
weekend a Reggio Calabria

MELAVERDE
Mensile
Gruppo Mediaset
Tiratura: 80.000 copie

E DI QUALITA|

ILRITO

CAFFETTERIR

Ror

DOLCE CREMA

PASTICCERIA RAFFINATA

rassegna stampa a cura di

dipunte'studio
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