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A Telese Terme, nel cuore del Sannio,
la meta perfetta per un soggiorno
a base di piatti stellati e relax

Nel cuore del Sannio beneventano, antico e incon-
taminato angolo di Campania ancora poco cono-
sciuto, sorge I'’Aquapetra Resort & Spa. Nato dal
recupero di uno storico borgo in pietra, ¢ un gioiel-
lo dell'ospitalita incorniciato da filari di vite e uli-
veti centenari, valli ¢ colline verdeggianti. Da qui ¢
possibile partire alla scoperta di incantevoli centri
come Guardia Sanframondi, Sant’Agata dei Goti,
San Lorenzello e Cusano Mutri, ma anche dello
splendido Parco Regionale del Monte Taburno.

CAMERE ULTRA CONFORTEVOLI

Arredi e tessuti dal gusto ricercato e originale con-
traddistinguono tutte le sedici camere dell’Aqua-
petra Resort & Spa, ognuna dotata di bagno priva-
to, aria condizionata, TV al plasma, minibar e un
piacevole affaccio sul giardi-
no o sulla piazzetta del borgo,
pervasi dal silenzio e dai pro-
fumi del bosco e della lavan-
da. Per i piti esigenti, poi, ci
sono le camere “Deluxe” e la
“Suite”, con confortevoli letti
“king size”, lenzuola di mor-
bido lino e bagno con vasca
idromassaggio. Anche la co-
lazione non manca di stupire:
si compone di un ricco buffet
con prodotti artigianali ¢ bio-
logici del territorio.

PIATTI STELLATI

All'interno del Resort ¢ presente il ristorante La
Locanda del Borgo. dove compiere un viaggio tra i
sapori autentici e dal carattere deciso della grande
tradizione campana. La sua & una cucina ricerca-
ta ed ecosostenibile, rispettosa della stagionalita
¢ della tipicita degli ingredienti. Alla guida ¢’¢ lo
chef Luciano Villani, che ha da poco conquistato

una Stella Michelin. Il menu annovera piatti come
gli Gnocchi di friarielli, salsiccia rossa e Cacio-
cavallo di Castelfranco in Miscano, la Spigola.
borragine e maionese affumicata al leccio, il Se-
mifreddo al torroncino di San Marco dei Cavoti
e gel di Strega. Non un semplice ristorante, dun-
que, ma un punto di riferimento per conoscere i
migliori prodotti Dop e Igt del territorio, in par-
ticolar modo 1 salumi e i formaggi del Sannio, il
miglior pescato e le carni dell'entroterra, l'olio e i
vini del beneventano, e per assaporare le ricette
della tradizione rivisitate con estro e sapienza da
un grande chef.

UNA SPA PER RINGIOVANIRE

Oltre al palato, anche corpo e spirito sono appa-
gati all’Aquapetra. Nella nuovissima Spa Antiage
¢ possibile coccolarsi con numerosi trattamenti:
dai massaggi viso ¢ corpo ai servizi di bellezza
estetica. Da provare anche la piscina esterna e il
percorso “Aqua Spa”, che include idromassaggio,
sauna, bagno turco, percorso kneipp e docce di
aroma e cromo terapia.

Aquapetra Resort & Spa

S.S. Telesina 1, Telese Terme (BN),
tel. 0824.941878, www.aquapetra.com
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