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Casa Marrazzo, nasce a Pagani
I"alta accademia dell"oro rosso

Che sorpeesa il Famo del %a.lcmn
:mdn: Ui bt aspettan: un

Casa Marrazzo, nasce a Pagani
I"alta accademia dell’ oro rosso

LASTORIA

Santa DiSalvo

utto quello che avreste

voluto sapere sul

pomodoro e nenvi hanno
mai detto, beh, tra pocolo
saprete. In quel di Pagani due
fratelli tenaci e uno chef irpino
testardo pittdiloro stanno
alacremente lavorando a
costituire una Scuola che insegni
aleggere le varieth del nostro oro
rossoal dili delle mode, San
Marzano e datterino, corbarino
e piennolo, il Ph e il grado Brix.
Teresae Gerardo Marrazzo sono
quel tipo dlmipreud.itondz

hsselungn)all alta ristorazione, simbolo strapazzato dell'Agro
alle pizzerie, allegas‘trmmmm In Nocerino-Sarnese,
pochianniCasa Ve ip he quand
arrivata con successo inRussia,  nonc'd, forse pitirispettato fuori
inGran Bretagna, in Finlandia,  chedanoi(nonacasoil 75%
Malavittoria pili grande resta dellaproduzione vaall'estero).
semprequellachesiottienea Lasua regalitahaspinto lo chef
ropria, Cosl, soprattutio ste_zlhmhlbem Annarumma
persgm-elnogiﬁcnnmni, bugie (CasadelNonno13)a
escarsa competenza legati trasformarlo m_mm_rafﬁugla
all'uso del pomodoro, parte marmellataarricchita dalimone
questaideadellaScuola. L'ha egrappache ha farcito uno dei
cm@v:.saﬁ:ovamanda, panettoni pill venduti
chisks o d b di dell’ u.ibngﬁaﬂe%‘l‘ew;:ha
G i racconta della battaglia c
<) Bm&‘;ﬁ“&;ﬁ]ma dovuto sostenereal tempo della
u.:;:nésogp o G 01 “terradeifuochi” quando il suo
pé AV b cl ;-al;rapoh nmn)iosl}ame
stenitore gliimpeccabili control
delsan Marzano, nonnepud aziendali, fu eliminato dagli
pit1- du:e de]leﬂg.\:oleche scaffalidella grande
circolanc listribuzione, con tanto di

talento conun p
incoscienza dicui ha tanto
bisogno il nostro Sud. Artigiani
del buono per vocazione, in tre
generazioni hanno costruito
un'aziendaagricolae
ortofrutticola esemplare,
contemporanea e insieme carica
diqueivaloritipicidella
conduzione familiare. Figli di
Carmine e nipotidi Pasquale,
diecianni fa hanno
radn:ahnentetmsformnto

I'i

1'opificio dal centro allay periferia
del paese ecreando una piccola
struttura che punmsul rispetto

luto dell B
pulita, fotovoltaico, riciclo delle
acque, E' nata Casa Marrazzo,
chenonlavora pii.! per conto
terzima haoggi cento referenze
diconservedialta quahta che
gliod nnhrh\ del

casolare, int
linee destinate adiversi
segmentidi mercato. Dai
supermercati (Conade

suggerimento di cambiare nome
esedelegale. «Nonnon
svendiamo la nostra identitéan fu
larisposta orgogliosa, Hanno
avuto ragione loro,
Nonsolo pomodoro, sidiceva.
Nelnome della biodiversita, i
pezzifortitrale conserve vegetali
dei Marrazzo restano i mitici
peperonigrigliati che escono
s ppenacottidal b

pesche scnoppale’;fmnellu i
carciofi interi grigliati con

nbo; i cecidiCicerale, i fagioli

iControne, lelenticchie di
Villalba; il raro broccolo
aprilatico di Paternopoli, anche
inversione cremosa utilizzata
perle pizze da Ciro Salvo. Gih,
perché altra caratteristica di
Casa Marrazzo & quelladi

inconglichef

Nelsuo baneco di prova
p le, Gerardo :h
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