QUOTIDIANG D'INFORMAZIONE FONDATO NEL 1862

Napoli-Ancelotti ¢ uffciale: «Onorato, itt unica»
oo e nﬂ ; U é ] u LixBaentamsiy
= ol >

g QUARTIERI SPAGNOLI Festa alla “piazza della sposa’™: scagionato il capoclan Furgiero “'opop™

Un secolo agli “amici” dei Mariano

Condannati i fiancheggiatori dei boss: ventitré le assoluzioni piene

AL CORS0 vwBERTO
Rapina smartphone

|
]
A J;ﬁh‘ﬁn )

@ una ragazzina
/a colpisce a pugne:

casoma
Famigiaa d fnerde,
top e azpararrts,

‘ToRRE AMUNIUTA
Lisgacon e moghe,
preghxicato accoellsto
Wi Z5emne canfessa
eviene candamsto

M

FINO AL 30 MAGGIO 2018
Matoraso matrimoniae EVIDENCE PERMAFLEX

JAMBO.

La Rip@seria

n 20 comda rate monsh
FINANZIAMENTO TASSO ZERO
Pratea i sods con ssposta inmedial E SENZA BUSTA PAGA
[ S M Sy e ——————

24 maggio 2018

@00 000000000000 00

ROMA
Nuovo Giornale Roma

o dirotions NGt
i DO anni
—

ommando alla determinazio-

ne una creativita senza fine,

Antonio Ferrieri (rella foto),
manager ¢ pasticciere, titolare dal
1987 dell’antica pasticceria “Cuo-
ri di sfogliatella™ sta per presentare
I’ennesima “invenzione™: la sfo-
gliatella pit grande del mondo che
misurera un metro e venti e sara
“battezzata™ domani in piazza Ga-
ribaldi alle ore 15 da Roberta Ca-
pua e Anna Fendi. Con la voglia di
confermare il tocco nuovo, im-
presso alla tradizionale sfogliatella
napoletana, per aver creato, nella
stessa forma classica, diversi cuori:
dal dolece al salato, racconta e si rac-
conta, sottolineando 1’evento “Cuo-
ri da record” e quanto ha fatto nel-
la vita per arrivare, a distanza di
trent’anni di sperimentazione e pas-
sione per I’arte dolciaria, ad essere
diventato noto ai napoletani ¢ a
quanti approdano a piazza Garibal-
di da ogni parte del mondo.
Vuole cominciare dal principio e
dirmi la sua storia?
«Sono nato a Napoli, penultimo di
selte di una numerosa famiglia, in
vico Scassacocchi di un quartiere
popolare, orgoglioso non solo del-
le mie origini ma di una famiglia di
grandi valori. Ero un bambine siu-
dioso che, fin da piccolo, collabo-
ravo nei chioschetti di acquafve-
scaio di mio padre, il classico scu-
gnizzo vivace e pieno di amici: di
strada e di scuola. E la strada mi
ha insegnato tanto. Mi sono diplo-
mato alle Magistrali e mio padre
avrebbe voluto che facessi la car-
riera militare tant’e che per quin-
dici mesi feci 'ufficiale dei carabi-
nieri di complementoma... non era
queello che volevo fare! Ho sempre
sognato di fare l'imprenditore e ge-
stire da solo il mio lavoro. Percio
con grande amarezza dissi a mio
padre che la mia strada non era
quella da lui sceltay.
Ma come ¢ arrivato poi alla sfo-
gliatela ¢ quindi ai suoi locali
“Cuori di sfogliatella”?
«l o iniziato facendo catering per
grandi eventi, matrimoni, ricevi-
menti, anche occasioni di acco-
glienza come per il presidente del-
la Repubblica Carlo Azeglio Ciam-
pi... Trentadue anni fa feci la pri-
ma sfogliatella salata, con astice e

zucchini, in occasione di un matri-
monio alla “Corte dei leoni™ ma
mi resi conto subito che sarebbe
stata troppo costosa... allora deci-
si di inventarne un’altra con il ma-
ialino nero di Caserta e friarielli
che, da allora, é stata la pitt copia-
ta in assoluto. Oggi faccio dodici
tipi di sfogliatelle salate, cinque del-
le quali ideate ¢ firmate da chef
stellatix.

Come ¢ scoppiato poi il suo suc-
cesso?

«Avendo i miei due locali di fron-
te alla stazione di piazza Garibal-
di, specialmente uno e diventato la
casa della sfogliatel-

la al punto da averne

creato ventidue varie-

ta di riceiay.

Come le ¢ nata e si ¢
concretizzata questa

fantasia tanto di-

rompente?

«Non lo so, ho ammi-

rato tanto mio padre

che con la sola quinia

elementare ha ayuto

sempre un grande in-

tuito...».

E chi altro l¢ ha inscgnato di pia?
«La mia famiglia: papa era un
maestro, mia madre ci trasmeite-
va i grandi valori e anche i miei

Sratelli, una famiglia del popolo ma

che ha sempre rispettato e portato
avanti i valori giusti».
Soddisfatto di quanto ha fatto ¢
realizzato?
«Si, sono soddisfatto della vita ¢
dei miei figlin.
Quanta gavetta ha fatto e cosa
ha significato?
«Ho lavato anche i piatti, ho fatto
e si deve fare di tutto perché altri-
menti non si apprezza quanto poi
si riesce a conquisiare. So fare tut-
lo. stirare, pulire, cucinare, tutto
questo per | grandi insegnamenti
di mia madre. Da sempre ho ama-
to il mio lavoro sempre facendo di
tuito e di pit».
Se di coraggio dobbiamo parla-
re lei - dal niente a grande im-
prenditore - da dove
I’ha preso?
«Nella vita il coraggio
e una componente fon-
damentale. La fortuna

o

Antonio Ferrieri tra sfogliatelle e... record

serve ma se non c e i
coraggio si puo anche
non prenderla al volo!
Per il mio percorso di
imprenditore sono sia-
ti importanti: la loca-
tion, la qualita dei pro-

douti, I'immagine del
locale, il servizio ma anche la crea-
tivita e l'inventiva! Eppure non é
stato faciley.
Perché?
«Perché noi meridionali paghia-
mo lo scolto di essere del Sud, una
parte d’Italia poco ttelata e pro-
tetta, nel senso poi che chi riesce
ad emergere a Napoli ha attitudi-
ni lavorative che altri non hanno...
anche perché esistono tali e tanti
problemi per i quali tutti si credo-
no piu furbi degli altrin.
Che cosa & stato realmente diffi-
cile?
«FE una lotta continua. Difficile la
mancanza di appoggio da parte
delle istituzioni. Noi imprenditori
it volie ci siamo sentiti abbando-
nati, tuttora a Piazza Gartbaldi ci
sono problemi continui che an-
drebbero risolti. Vorrei dare sicu-
rezza ai miei clienti... probabil-
mente prima o poi dovro tutelare
quanti enirano nei miei negozi pa-
gando chi passa vigilarey.
E ambizioso?
«Anche se ho sessantatre anni, ho
sempre progelti basati sempre, hon
solo sulla qualita di quanto ereo e
metto in vendita, ma anche della vi-
ta della citta. Purtroppo a noi na-
poletani mancano gli amplificato-
71, non facciamo gruppo, né rete, fi-
nalmente domani andrd in scena
questo evento, al quale sto lavo-
rando da un anno, della sfogliatel-
la pitt grande del mondo ben un
metro e venti. Sard una bella festa»,
Una paura I’ha mai avuta?
«La paura c’¢ sempre ma allora
parlo con papa e mi torna il co-
raggio, anche se continuo ad in-
terrogarmi. Nel niio lavoro non si
Sfinisce mai di imparare cosi come
non si € mai arrivati».
Che cosa le piace piu di ogni altra
cosa?
«Prima di tutto il mio mestiere che
ho sempre amato e non smettero
mai».
Com’¢ Antonio Ferrieri?

«Oitimista, creativo, un po’testar-
do, vanitoso fin da piccolo e rifles-
SO,

Un sogno qual &?

((S()g"i ct SORno sempre md anche
obiettivi legati alla mia cittd, per la
quale mi piacerebbe creare un mu-
seo della sfogliatella».

Perché cos’¢ Napoli per lei?

«La citta che amo e amero sem-
pren.
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