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Tutti i presidi slow food in un unico ristorante

A Battipaglia e nato «ON360»: leggerezza e qualita delle materie prime

na vista a 360° sul risto-
rante. A partire dalla cu-

@@’ cina. A Battipaglia c’é
Oli360 che in un unico spazio
riunisce un ristorante e una
pizzeria ¢ che punta alla leg-
gerezza dei piatti, all'alta qua-
lita delle materie prime pas-
sando per un design emozio-
nale. Infatti sia la cucina che i
forni per la pizza sono al cen-
tro del locale. Un'isola opero-
sa con mani in pasta ¢ fornelli
accesi e chef al lavoro. Tutto a
vista a 360° in cui regna sovra-
no il design che porta la firma
di Afa Arredamenti e combi-
na legno, ferro battuto, rame
e marmo. La filosofia del loca-
le € coniugare il bello e il buo-
no in un'offerta gastronomica

che punta alla semplicita del-
le proposte e alla qualita delle
materie prime grazie all’'orto
di proprieta e prodotti presidi
slow food. Dai fagioli di Novi
Velia in zuppetta con bacon
croceante ai carciofi di Pae-
stum, al pane di Giungano ai
pomodori essiccati di Battipa-
glia ¢ alla mozzarella di bufala
Dop, naturalmente. Per quan-
to riguarda la pizzeria, che la-
vora prevalentemente con fa-
rine di tipo1 e 2, non mancala
pizza fritta e una volta a setti-
mana viene preparato un im-
pasto speciale con un topping
gastronomico pensato anche
per i palati piu curiosi.
Pa.Ca.
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