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Un unico, grande, spazio per ristorante, pizzeria e bancone bar per cocktail tradizionali e mixology modema,
una nuova esperienza gastronomica che punta soprattutto su ingredienti del territorio, di qualita assoluta,
e leggerezza dei piatti, con un occhio anche al design. Benvenuti da Oli 360, a Battipaglia

Nuova proposta
a Battipaglia

de, izzeria ¢ bancone bar per cocktall g}

Mwem i pat,con un e anche al desion. Bevenutids 00360, Btpagla

Acondurre il gioco, uni
sqquadra di professionisti, tutti
under 40 Riccarda Takano
[stone manager), Sabating
Sicignana (Executive Chef),
Vincenzo Cerusa [maestra
pizzaiclo), Ferdinande Scala
[bar manager), Ines Russo
['masta’ della pizza fritta).
‘Giged’ che - in onore al
nome del locale - si svolge a
vista & 360 gradi tutto a
centro dell'esercizia, in una
sorta di isola can fomi per la
pizza & cucing sempre in
attivita, con maniin pasta,

farnelli acoesi e chef al lawara,

Interne alla grande cucina a
vista £'é un vasto ambiente
che pub aspitare fino a 160
PErsOne & uno $pazio privé
dedicato a esigenze business
& pranzi di lavarc,

Siamo a Battipaglia, ai
margini settentrionali della
piana del Sele, luoga che
storicamente costituisce un
giacimento gastranomico
assai riceo, fra cui non
possiama non menzionare i
carciofi e soprattutto la
mozzarella di bufala
tampana Dop.

Aggiungete che [a eudina
pud contare su un orto di
proprietd & su prodotti
Presidi Slow Food, ed avrete
facilmente un'idea della

filosafia del locale-coniugare

il bello @il buenain
un'offerta gastronemica che
punta alla semplicita delle
proposte ¢ alla qualita delle
materie prime, valorizzando
& materia prima e [a tipicita
del territaric. A pochi

chilormetri da Paestum, &
porta di accesso al Parco
Nazionale del Cilente.
Inevitabilmente,
corsiderando la ricchezza
gastranomica dell'area, nasce
& soekta di tanti prodettie la
definizione di un menu che
punta a raccontare propria o
spirito del territario,

Non possono mancare quind
i Fagioli di Novi Velia (in
zuppetta con pancetta
croccantel, i carciofi di
Paesturn, il pane di Giungana,
| pamaoderi essiccat al sole di
Battipaglia @ naturalmenta [a
miozzarella di bufala deop
Capitolo pizza. Guesta si basa
Suimpasti prevalentemente a
base difarine nan raffinate
[di tipa 1 e Z); una volta alla
settimana, poi, sard
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disponibile una pizza can un
impasto speciale per palati
CUriosi a Eui sara
accompagnata un
companatico studiato per un
perfetto accoppiamento.

E non & finita qui. Oltre alla
pizza tradizionale cotta in
farne a legna, sard
disponibile anche |a pizza
fritta, anche in questo caso

preparata in ogni fase a vista;

normalmente dispanibili,
warsioni salate e doli,

Curato anche ['aspetta Tbere':

per inizgiare, £8 un bancone
bar dedicato ai cocktail
rradizionali e alla mixalagy
moderna.

Qui & passibile fermarsi per
CONSUMANe un aperitiva o un
after dinner come l'originale
Qli spritz 360, realizzato con
aggiunta di velluto di birra
lager, ma in carta non
mancane i cocktail classici e
wna ricea selezione di gin,
vodka, e liguori in geners,

per sccontentane tuthi i gusti.
Filosofia precisa anche per la
piccola carta dei vini e delle
birre: questa infatti & studiara
per affrire non solo una
sebezione dei vini campani,

ma anche eccellenze italiane

e vini bialogic dac.

In quanto alla birra, alla spina
011350 ha seelto KBire, che
presenta con queste parole:

non pastorizzata, dedicata
iy cuiture nopoletana e una

selezione o stili brassicoli
internazionaii per offrire ung
interpretazione del termtorio,
Da segnalare ancora che ||
design del locale [firmato Afa
Arredarnenti) combina
elernenti come legne, farrg
battuto, rame e marma.

Alle pareti installazioni che
evacang la lavorazione del
grano e della farina;i forni
5600 ricoperti di rame come
| bancone del bar e le
tubature di aeraziane.

S alternana nel locale divani
& sl per un consuma in
piena relax. || soffitto in
cermento armato & originabe
a quadrettoni.

Il progetto Ofi 360 - a
conferma del legame fra
tradizione @ modernit - &
completato da un menu
‘delivery’ con una App ad
heci clienti potranna
consultare il menw, sceghere
i pratti e ordinare dalla App.
wirw.oli360.it
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