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BATTIPAGLIA
Oli 360, l'esperienza
gastronomica sifa in tre

i chiama O/i 360 il

locale che ha por-

tato a Battipaglia
(Sa) un nuovo concept
di consumo: ristorante,
pizzeria di qualita (con
farine non raffinate) e
cocktail bar. Un unico
Spazio per un‘esperien-
za gastronomica che punta alla leggerezza dei piatti, all'alta
qualita delle materie prime e al design emozionale. Cucina e
forni per la pizza sono al centro del locale, tutto a vista a 360°.
La filosofia e coniugare il bello e il buono in un‘offerta che punta
alla semplicita delle proposte e alla qualita delle materie prime
del territorio. La cucina pu0 contare su un orto di proprieta e su
prodotti Presidi Slow Food. Battipaglia, ai margini settentrionali
della piana del Sele, e un ricco giacimento gastronomico, terra di
carciofi straordinari e di mozzarelle di bufala campana Dop. Da
qui la scelta di tanti prodotti come i fagioli di Novi Velia proposti
in zuppetta con bacon croccante, i carciofi di Paestum, il pane di
Giungano, e i pomodori essiccati al sole di Battipaglia.
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