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INTENSA FALANGHINA

Mata & un vino spumante

metodo classico di Villa

Matilde, Falanghina 100%,

prodotto nella tenuta San

Castrese di Sessa Aurunca.

La vinificazione avviene con

soffice pressatura dei grappoli

interi e fermentazione alcolica

in acciaio inox a temperatura

PAMBIANCO controllata di 12° C. Fine perlage

WINE&FOOD per un vinc dal gusto fresco
Bimestrale ed elegante, dalle intense note
Pambianco fruttate fipiche della Falanghina.
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