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QUANDO IL CAFFÈ 

È AMERICANO
Torrefazione interna, sede monumentale, pani  

e dolci firmati da un «mago» del forno: la Reserve 
Roastery di Starbucks fa impazzire Milano

P 
er giorni e giorni i milanesi si sono 
messi in coda per l’apertura della 
Reserve Roastery di Starbucks, 
versione deluxe dei negozi del 
colosso di caffetterie americano, 

ospitata nell’ex palazzo delle Poste in piazza 
Cordusio. È la terza dopo Shanghai e Seatt-
le, e il primo negozio del brand in Italia. Tutti 
ad assaggiare i caffè e cappuccini gourmet 
della catena fondata da Howard Schultz, 

che conta oggi 28 mila negozi in tutto il pia-
neta. Nella torrefazione interna, che sembra 
la fabbrica di cioccolato di Willy Wonka, 
tostano i chicchi, piccoli lotti di Arabica da 
30 Paesi (l’aroma nell’aria è delizioso), che 
poi troveremo nella tazzina o tazzona. Ec-
cellenti come sempre le focacce e i piatti di 
Rocco Princi, che fornisce tutte le Roastery, e 
sublime il design. Milano è già impazzita per 
questo luogo che sfida una delle nostre icone 

ma Schultz, presidente emerito e mente del 
gruppo, assicura: «Non vogliamo metterci in 
competizione con gli italiani su un tema così 
importante come il caffè, piuttosto ragionarci 
insieme. Magari scoprendo nuove frontiere 
del gusto». Oltre che nelle tazze, alla Roa-
stery milanese il caffè si può degustare nei 
cocktail dell’ArriviamoTM Bar e sotto forma 
di gelato all’azoto liquido ideato dal torinese 
Alberto Marchetti. M.F.

FILOSOFICO — NASCE DAL MITO DELLA  

CAVERNA DI PLATONE E DELLA 

CONOSCENZA DI SE STESSI, NONCHÉ 

DA DUE ANNI DI STUDI SUGLI INGREDIENTI,  

PLATO, NUOVO ELEGANTE LOCALE 

MILANESE CON UN MENU DEDICATO 

TOTALMENTE AI SUPERFOOD. platomilano.com
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Notizie di cibo

La facciata della nuova 

Reserve Roastery di  

Starbucks nell’ex palazzo 

delle Poste in piazza 

Cordusio a Milano:  

la più grande al mondo 

dopo Shanghai. Sopra,  

un dettaglio della  

mega macchina  

per la torrefazione  

firmata Scolari.  
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