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L'EVENTO Domani e domenica al “Grand Hotel Parker’s™ la kermesse partenopea ispirata al popolare dolce

Arrivano le feste torna “Re Panettone’

DI GIUSEPPE GIOREIO

#iFutto e pronto per la quarta
edizione di “Re Panettone”,
I’attesa manifestazione de-
dicata al celebre lievitato delle fe-
ste, che ritorna a Napoli per le
giornate di domani e domenica
prossime nei saloni dello storico
“Grand Hotel Parker’s” al corso
Vittorio Emanuele. Organizzata
da “Amphibia” di Stanislao Por-
zio e dalla “Dipunto Studio” con
Donatella Bernabo Silorata, la
kermesse partenopea ispirata al
famoso dolce, portera in primo
piano il meglio della produzione
nostrana e nazionale nel segno
dell’artigianalitd e nel nome di
prodotti realizzati secondo meto-
di rigorosamente naturali.

Archiviato il grande successo del-
’edizione 2017, seguendo a ruo-
ta il consueto appuntamento me-
neghino, “Re Panettone” anche
per questa sua nuova avventura
all’ombra del Vesuvio vedra al-
’opera ben 25 maestri pasticce-
ri provenienti da tutta I’Italia che
presenteranno al pubblico, nel ri-
spetto di un severo disciplianre
di produzione, le loro proposte
divise tra il classico panettone mi-
lanese e le piu innovative ten-
denze. Assegnato da una giuria
di esperti, il prestigioso ricono-
scimento “Re Panettone” sara at-
tribuito all’autore del migliore pa-
nettone innovativo. Con una

Campania sempre pitl protagoni-
sta per la produzione di panetto-
ni di alta qualita, e con i suoi pa-
sticcieri ai vertici delle classifi-
che dei migliori lievitati, “Re Pa-
nettone” anche per quest’anno ri-
badisce la voglia di creare al Sud
un momento di valorizzazione e
di promozione della cultura del
tipico dolce inteso esclusiva-
mente come prodotto artigiana-
le. «*Re Panettone” - ha dichia-
rato Stanislao Porzio - si confer-
ma un punto di riferimento per la
grande tradizione pasticcera ita-
liana ed un’occasione per privi-
legiare la cultura degli ingredit-
nti naturali e dell’artigianalitay.
Tante le novita di questa quarta

edizione napoletana, e tanti gli
approfondimenti sulle tecniche
di preparazione, i momenti di de-
gustazione e gli incontri con i pa-
sticcieri con la possibilita di ac-
quistare 1 panettoni dei propri be-
niamini.

Non mancheranno il tradiziona-
le wine bar curato dall’ Associa-
zione Italiana Sommelier, dele-
gazione di Napoli e da “Wi-
ne&TheCity” e la degustazione
di vini dolci, passiti e spumanti
del Consorzio di tutela di vini del
Sannio. In programma domani e
domenica, gli orari per “Re Pa-
nettone” saranno per domani dal-
le ore 11 alle 21 e per domenica
dalle ore 11 alle 19.
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