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vevamo gia parlato di Kbirr, birra
Ache parla napoletano con il suo
messaggio moderno #drinkneapolitan
rintracciabile in ogni bottiglia. Lideato-
re Fabio Ditto produce a Crispano (Na)
con il mastro birraio Achille Certezza
e il fratello Giuseppe. Limpianto di
produzione e di 6 hl a cotta e la can-
tina di fermentazione vanta 6 serbatoi
da 12 hl e 3 da 6 hl in virtu dei quali la
produzione si attesta intorno ai 1.200
hl annui. La lavorazione e interamente
di stampo artigianale in quanto la birra
non viene filtrata né pastorizzata, né
subisce carbonatazione forzata. Si pro-
ducono birre ad alta e bassa fermenta-
zione, col metodo della rifermentazio-
ne sia in fusto che in bottiglia. Dunque
birre diispirazione stilistica classica ma
con forte identita territoriale, almeno
nello storytelling. (G.A.) (&) cod 57877
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