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[— cbidicoppa

pag. 56

La freschezza sapida
del Riesling dt:
vivacité al sapore
dolce delle carote.
112017 prodotto in
Valle Isarce dal
maso Strasserhof
&traimigliori dell’Alte
Adige. 19 euro.
strasserhof.info

Sandwich di tomini
pag. 48
Caramelle pag. 50

L'effervescenza

Coppia tradizionale
quella fra i vini rossi
non froppe corpesi

e le minestre di

legumi. Pravate con

il Chianti Classico
Retromarcia 2016
di Monte Bernardi,
molto fruttato &
succoso. 12,50 euro.
montebernardi.com

Pagello al forne
pag. 52

Scegliete un bianco

L'aromaticites di

un Sauvignen sta
bene conil supore
balsamico dei finocchi
112017 di Tenuta
Sant’Anna & sapido
e delicato, con
profumi vegetali

e difiori di campo

9 euro.

tenutasantanna.if

Sitrova la quadratura
del earchio abbinande
il gusto di spezie e di
piccolifrutti di un Pinot
Nero alla coppa
dimaiale. || Brusafer
| 2015, prodolioin
Trentino da Cavit,
ciha colpito per
equilibrio e bevibilita.
18 euro. cavilil

Pagello al forno
pag. 52

mediterraneo per cie
del Lambruseo di accompagnare he
Sorbara & una delizia il pasgello con i funghi: = 5
conleriosttea bosed pwrngioy Bk Scegliefe un bianco |
salumi. || Fondatore 2017 di Cantine d-
2017 di Cleto Chiarli, SonMarEac: mediterraneo per
fermentato in bottiglia, prodotto in Salento con accompagnare ki
& un fuoriclasse della chardonnay e alti d

fipologia. 17 euro.

conitorciglioni. 8 euro.
birrificiodeiperugini.com

Bucatini pag. 49
Rombo, fagioli
e lattuga pag. 53

Il Fiano di Avelline
& un bianco di pregio

che meriterebbe di

|| essere conosciuto

meglio. Trai migliori,
c'2il 2015 di Guido

| Marselle, eccellente
§ conilatticini freschie

i pesci delicali. 20 euro.

& guidomarsella.com

vitigni locali. 16 euro.

21 evro.
weingutabraham.it

Carciofi fritti con
<rema di scalogni
pag. 55

Uno dei pachi vini
bianchi che possono
accompagnare
icarciofi & la Nesiola
del Irentino. Il Castel
Firmian 2018

di Mezzacorona

& fruttato, con profumi
di camonmilla. 10 euro.
mezzacorona.it

il pagello conifunghi:  fure.

chiarli.it sanmarzanowines.com . reffiit
peresempio, 'Edda
Torciglioni pag. 48 Calamari marinati 2017 d' Canhne lgurt
MaEchersim pog. 53 San Marzano,
pag. 51 , p2
Conun piaito dolce prodotto in Salento con

llgusto agrumata e speziato s deve osare g o
diuna birra bianca con vini di carattere. Chﬂrdo“nﬂY e Oh”
si accorda con Vistupira|'Upupa e % 2 st
la barbabietola. Orange 2016';4 Vlhgr” [Oth- 16 euro. lo

| loSantalucia Weingut Abraham, sanmarzanowines.com

- del Birrificio dei un Gewirztraminer di lo

- Perugini & oftima colore infenso, elegante 4

| anche per un aperitivo & profumatissimo. - o - licato

[etaalyolt

e scorrevolissimo.
12 euro. gumphof.it

Tuorle a vapore
pag. 59

Per pulire il palato dalla
cremosita del tuorlo e
prepararlo al boccone
successivo abbiamo
scelto le bollicine diun
Franciacorta Brut.
11761 di Guide
Berlucchi ha un offimo
rapporto fra la qualitty
eil prezzo.

18 euro. berlucchi.it

)
e kagrante. 12 euro.

scagliolavini com

Scone alle banane
e mandorle pag. 62

In abbinamento a questi
biscoffi alla banana
ciha convinto il
Breganze Torcolate,
coni suoi profumi
dimiele e I'equilibric

Ira dolcezza e acidita
112013 di Maculan
&trai pil eleganti
18,50 euro.
maculan.net

LA CUCINA ITALIANA — 65

rassegna stampa a cura di

dipunte'studio

uffici stampa | pr | eventi




