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Apre Staj, il primo
Noodle Bar di Napoli

Apre 5taj, il primo noodle bar di Napoli. In
via Bisignano, a Chiaia, nel cuore elegan-
te della cittd, questo piccolo ristorante
dal design semplice e minimale, aperto
a pranzo € cena, propone una carta di
piatti di tradizione asiatica e comfort
food di ispirazione internazionale. Al
centro dell'offerta ci sono i noodle: tra i
piatti pit identitari della cucina orientale,
serviti in brodo (ramen) o saltati nel wol;
ma anche i bao, i panini morbidi cotti al
vapore fareiti di carne, pesce e verdure,
tipico cibo di strada taiwanese.

Oiltre ai ramen la carta di 5taj propone i
noodle saltati in padella al wok (stir fry),
con verdure carne o pesce e altri piatti
asiatici come i gyoza e dumplings (ravio-
li), il pollo fricto, un’ampia varieta di bao
sia salati sia dolci.

Un packaging studiato consente infine un
pratico takeaway € un affidabile delivery
service.

[n cucina ¢'é Lucio Paciello, napoletano,
classe 1985 e formazione internazionale:
gid sous chef e pastry chef di Lino Scaral-
lo a Palazzo Petrucci, poi chef a Classico
Ristorante Italiano, in 5taj mette tutte le
sue esperienze accumulate in giro per il
mondo, dal Giappone all'Australia pas-
sando per la Cina.

[ noodle di Staj vengono lavorati a mano
dallo chef tutti i giorni con farine di grano
tenera locali e con farine di riso.
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