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GAMBERQ ROSSO X VILLA MATILDE AVALLONE

E un totale restyling quellc che Maria
Ida e Salvatore Avallone stanno appor-
tande alla loro azienda. Forti di una
discendenza che li lega a papa Fran-
cesco Paclo, fondatore dell'azienda
per la riscoperta del Falerno negli anni
Sessantza continuano a tutelare il lcro
territorio e le vigne ci casa Avallone.
Con l'aggiunta del cognome di fami-
glia al nome della cantina si compie

una svolta significativa: «Con questo
nuovo progetto aziendale vogliamo
rafforzare in una storia uritaria, unica e
memorabile |la nostra azienda di fami-
glia nata da un sogno di nostro padre”,
affermano Salvatore e Maria Ida, «Villa
Matilde Avallone conferma la sua dop-
pia natura di custode dell'antico e di
az'enda moderna e innovativa capace
di essere al passo con i tempi». E una-

zienda come poche Villa Matilde Aval-
lone: una cantina che da tempo cerca
di preservare i vitigni autoctoni della
Campania, tanto da aver investito in
altre aree come il Sannic e [lrpinia.
Ma il centro operativo & a Cellole (Ca-
serta), tra il monte Massico e il mare: &
qui che nasce la storia cel Falerno del
Massico, di quel vino nato circa tremila
anni fe. Il vino degli Imperatori Roma-

Negli anni €0 Francesco Paolo Avallone aveva condotto degli esperimenti con le anfore: nel

| suo progetto di recupero di antichi vitigni aveva infatti orovato a vinificare come gli antichi ro-

mani. Ma & soprattutto negli ultimi dieci anni che il progetto & stato perfezionato e realizzato

dai figli Maria Idla e Salvatore. | fratelli Avallone hanno utilizzato una serie di Pitho' e Dolia di

‘ dimensioni variabili da 29 fino a 500 lizri. Il progetto nasce con l'obiettivo di produrre vini che

siano la massima espressione del territorio, il legno non viene abbandonato ma affiancato alla

| terracotta. L'utilizzo delle anfore sta dando grandi soddisfazioni contribuendo a!la realizzazio-

' ne di vini pit freschi e dalla grande espressione territoriale, tanto che dopo un primo utilizzo

con le uve bianche o hanno esteso anche alle uve rosse. Il prime vino le cui uve sono state

fatte fermentare ed &ffinare in anfora & il Vigna Caracci, Cru del Falerno del Massico Biarco,

falanghina in purezza dalle crande potenzialita di invecchiamento. In questa versione profu-

ma di orzo e frutta esotice: creccante nel frutto, un bianco mediterraneo, salvia e di grande

| placevclezza. Il progetto presegue anche con i vini rossi, con il Falerho cel Massico rosso e il
3 suo Cru Vigna Camarato, blend di Aglianico con piccola percentuale di Piedirosso.
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GAMBERO ROSSO X VILLA MATILDE AVALLONE

1. | vigneti di Villa Matilde Availcre a Cellole: le viti vivono tra il monte Massico e il Tirreno

2. La sede dell'azienda di famiglia dove é rinatc il Falerno

3. 1 due Cru: Falerno del Massico Bianco Vigna Caracci e Falerno del Massico Rosso Vigna Camarato
(nel tondo. la sala dove il vino riposa nelle anfore)

4. | due soumanti Metodo Classico cella linea Mata e, a destra, il Metodo Charmat FalaFesta

o]

Neal 2014 é stato presentato il primo spumante firmato Villa Matilde
Avallone: il Mata Rosé da uve Aglianico. Oggi gli Spumanti di Villa
Matilde Avallone sono tre, due dei quali spumantizzati in azienda con
Metodo Classico. Predotti esclusivamente con uve provenienti dal-
le vigne storiche della Tenuta di San Castrese nell’Ager Falernum,
alle pendici del vulcano di Roccamonfina. interpretano il territo-
rio in modo nuovo e brioso e si distinguone per la lunga permanenza
sui lieviti: minimo 42 mesi per il resé e minimo 65 per i bianco. Il Mata

Rose, da uve Aglianico, € un vino morbido e rotondo: il Mata Bianco,
da uve Falangnina, € una bollicina incisiva, dal gusto elegante ed ar-
monioso. FalaFesta ¢ il terzo Spumante 100% Falanghina, realizzato
con Metodo Charmat.

re di una denominazione con radici
millenarie come quella del Falerno
del Massico. L'avwecato, dopo anni di
studii e letture, & riusc'to a individuare
le viti che un tempo davano corpo al
Falerno, quei pochi ceppi soprawvis-
suti alla devastazione della filossera di
fine Ottocente. Da I comincia la ste-
ria di Villa Matilde, il reimpianto de-
gli antichi vitigni e la nascita dell'a-
zienda negli anni Sessanta. Il nome
dell'azienda & un gentile omaggio
alla moglie ci Francesco che tanto
lo aveva supportato e sopportato du-
rante gli anni della ricerca. Dal 2010

130 ettarivitati tra la provincia di Caserta,
Avellino e Benevento

800 mila bottiglie 'anno
19 tipologie di vino
Export 30 Paesi nel mondo

Enologo: Riccardo Cotarella,
coadiuvato in azienda da Fabio Gennarelli

Agronomo: Fabio Sangiacomo,
coadiuvato in azienda da Carmine De Lucia

ni, ardens et fortis, che Ovidio vantava
come ‘un epiteto di dio” e Marziale
come vino ‘immortale”. Un nettare
che ha attraversato i secoli, vantato in
passato e purtroppc hegli anni poco
menzionato. L'Ager Falernus ricade
nella provincia di Caserta, qui oggi si

estendono le vigne di Villa Matilde
Avallone che lavwccato Francesco é
rfiuscito a recuperare e a rendere pro-
duttive. £ grazie a lui, e al suo lavoro
di ricerca in ccllaborazione ccn alcu-
ni professori dell'Universita di Napoli
Federico Il, se oggi siamo qui a parla-

« Villa Matilde - s.s Domitiana, 18 - Cellole (Ce) - 0823932088 - villamatilde.it

i fratelli Avallone con il sostegho
dell’enologo Riccardo Cctarella
hanno awiato i progetto del

vino in anfora, per riallaccia-

re i fili con la memoria e

la storia del vino cegli
antichi romani.
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