INQUESTO
NUMERO

aprile 2020

e e 0000000000000 00

P A
HE; TR'PICCOLE DOSI, REGALA GUSTO)
E NUTRIENTIUTILI PER IL BENESSERE QUO

&

e A/
BIODIVERSI
VINCENZO YENUT

cceellena camps
. WEEKEN

i aspar:

di Pietrafitta, irl Tosea

MELAVERDE
Mensile
Gruppo Mediaset
Tiratura: 80.000 copie

Staj Noodle Bar

NAPOLI E DA SEMPRE citta di intrecci culturali. E intreccio & roprio
una delle parole chiave di Staj, primo “noodle bar” partenopeo. Avviato
da due giovani napoletani da“’o spirito cosmopolita, lo chef Lucio
Paciello e imprenditore Rosario del Priore, Staj & un locale dall'identita
meticcia, dove la tradizione orientale incontra i sapori mediterranei.
Qui, infatti, la ricetta originale del ramen é reinterpretata attraverso
Iimpiego di molluschi freschi locali, come le vongole veraci e le cozze,

e di ingredienti tipici come la colatura di alici. Un'intuizione che lo chef
ha avuto durante la sua formazione in Giappone, a contatto con i giovani
cuochi della “Tokyo New Wave”. Noodle fatti a mano e materie prime
fresche e accuratamente selezionate sono tra i principali Eregi di questo
peculiare locale, che in carta annovera anche dumplings, bac e diverse
proposte veggie. Interessante anche la lista dei cocktail, dove fanno
capolino ingredienti come il t&¢ Matcha e il Kombucha.

Via Bisignano 27, Napoli,

tel. 081.18386377, www.staj.it
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