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L'eceellenza

Pizza le mille e pitivariazioni sultema
tra cucina coreana e cottura alla brace :

Da v

Frignano, i campidi grano e la mietitura | Un olic gine irpino sul podio
nel Capodanno del Mugnaio 5. f Lazienda Basso conquista la Polonia

Pizza, |le mille e piu variazioni sultema
tra cucina coreana e cottura alla brace

Da Grumé & a fuoco vivo

In piazza Mercato
dai fratelli Cutino

i cubetti di primo sale
al posto del fiordilatte

' estate € la stagione | Novita
ideale per scoprire | incucina
nuovi locali e speri- | lapizza

mentare nuovi sapo-

tonio Tutino della pizz

classe 1992 e 1998, rappre-

zaioli napoletani.<Aprire la
nostra prima pizzeria a pi
za Mercato non € stato un ¢a

tonio la pi

due torri aragonesi Torre
Brava e Torre Spinella. Poi ¢'¢
la parmigiana servita strac-
ciata sulla pizza ¢ arricchita
dal gusto di cubetti primo sa-
le. Mentre il classico sapore
della pasta alla Nerano, con
zucchine fritte e Provolone
del Monaco e basilico sulla
pizza Nerano ma non troppo
acquista profumo e gusto
inaspettati con l'aggiunta di
fiori di zucca e polvere di
arancia».

Ma la pizza napoletana
pud anche sposare la cucina
coreana. Succede a Grumo
Nevano dove il metodo inno-
vativo, ispirato alla cucina
asiatica, ¢ di unire la pizza
napoletana alla carne cotta a
fuoco vivo. E cosi da Grume,
la prima “bracepizzeria” in
Ttalia, & nata la pizza Bulgogi
(in coreano bul indica “la car-
ne” e gogi “il fuoco”), brand
registrato in esclusiva dai tre
titolari del locale. La pizza
dopo essere stata infornata
con latticini e olio extravergi-
ne di oliva viene servita ac-
compagnata da straccetti di
carne marinata da cuocere
direttamente al tavolo su una
pietra ollare. Ognuno sceglie

napoletana
ri. L’'una e l'altra cosa vengo- | puo anche
no quasi spontanee quando | sposarela
si parla di pizza, la regina | cucinacoreana.
«povera» della nostra tavola. | Succedea

A meta tra street food ¢ in- | Grumo Nevano
no alle meraviglie architetto- | doveil metodo
niche di Napoli per un'estate | innovativo,
che porta in tavola peperon- | ispiratoalla
cini verdi, zucchine ¢ fiorilli, | cucina asiatica,
alici di Cetara e tanto altro. E | édiunirela
T'estate dei fratelli Ciro e An- | pizza
eria | napoletana alla
Bro di piazza Mercato, spazio | carne cottaa
contemporaneo che vede i | fuoco vivo. E
due ragazzi, rispettivamente | cosida Grume,
la prima
ntare una famiglia di piz- | "bracepizzeria”
inltalia, & nata
la pizza Bulgogi
{in coreano bul
s0 - spiega Ciro - & stata una | indica “la
scelta fatta col cuore, perché | carne” e gogi il
quella zona di Napoli ¢ il luo- | fuoco”), brand
go dove siamo nati e cresciu- | registratoin
ti grazie alla pizzeria del non- | esclusiva dai
no. Per me ¢ mio fratello An- | tretitolari
a ¢ questione di | dellocale.
Dna. Bro (che & 'abbreviativo | Mentrein
di Brothers, fratelli, ndr) ¢ la | piazza Mercato,
coronazione di un sogno che | aNapoli,ce
anche con mia moglie Arian- | Bro,dovei
na gestiamo ogni giorno con | fratelli Ciro e
amore».Un amore che si ri- | Antonio Tutino
scopre anche nel ment esti- | sperimentano
vo in cui si ritrova Napoli a | nuove pizze.
meta tra storia e tradizione | Comequella
anche quella architettonica. | infoto:
«Nel nuovo menu - continua | colorata, ricca
Tutino - abbiamo dedicato | dipomodorini,
pizze alla Chiesa gotica di | basilico
Sant’Eligio Maggiore, alle | econleolive

il grado desiderato di cottura
della carne ¢ poi appoggia gli
straccetti sugli spicchi di pi
za prima di procedere all’as-
saggio. Se nella pizza Bulgo-
gi, nata insieme all’intero
format “bracepizzeria”,si tro-
va la massima espressione
del connubio tra pizza napo-
letana e carne, non mancano
numerosi altri esempi di
quest'unione innovativa nel
resto del menu. Sulle pizze é
possibile assaporare carni
bianche, rosa e rosse, dal
manzo al maiale, dal pollo al
coniglio.

La carne, che va a impre-
ziosire anche alcuni fritti, di-
venta ingrediente persino di
un dessert, la Tortina magra
al cioccolato, che accanto a
cioccolato fondente, pinoli e
uva sultanina vede la presen-
za di un trito di filetto rosola-
to al burro. Accostamenti
che potrebbero fare storcere
il naso ai puristi della pizza,
ma il gusto é tutto da prova-
re.
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L'omaggio

® llmenu
estivo della
pizzeria Bro
celebrail
patrimonio
artistico di
Napoli
rendendo
omaggio ad
uno dei rioni
piti antichi: la
chiesa di
Sant’Eligic e le
torri aragonesi
divia Marina
sono i nomi di
nuove pizze.
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