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Vendemmia favorita dal clima mite
La produzione e uguale a unanno fa

Non c'é flessione

a causa del coronavirus
e laqualita e ottima
Tornano Cantine Aperte
e dal 21 Wine&Thecity

a saggezza popolare ci

insegna: «Buon vino,

tavola lunga» ¢ in effetti

nonostante le difficolta
il vino in Italia resiste, sebbe-
ne con qualche flessione pilt
pronunciata in alcune regio-
ni, anche alle difficolta avute
nell'annata 2020, tra Covid e
tanto altro. In Italia, infatti, la
flessione della produzione &
stata solo dell'1% rispetto al
2019 arrivando a una quantita
pari ai 47,2milioni di ettolitri.
Una quantita che dovrebbe tra
l'altro garantire all'Ttalia di
conservare il primato come
maggior produttore mondia-
le visto che la Francia si atte-
stera secondo le stime a soli
Asmilioni.

A dirlo le stime vendem-
miali 2020 elaborate da Asso-
enologi, Ismea e Unione Ita-
liana Vini. Per il presidente di
Assoenologi, Riccardo Cota-
rella: «I/annata 2020 si pre-
senta con delle uve di ottima
qualita sostenute da un anda-
mento climatico sostanzial-
mente positivo, che non pos-
sono che darci interessanti
aspettative per i vini prove-
nienti da questa vendemmia.
L’alta qualita sara elemento
determinante per affrontare e
superare il difficile momento
che il mondo del vino e in ge-
nerale il sistema produttivo
mondiale stanno vivendo a
causa dell'emergenza Covid».

Nello specifico per quanto
riguarda la Campania, I'anna-

ta 2020 & stata abbastanza
omogenea in tutta la regione
anche per via delle condizioni
climatiche. Cosi é prevista
una raccolta in quantita simili
a quella della vendemmia del
2019 e la stima per quanto ri-
guarda la quantita di ettolitri
si conferma attorno ai
778mila ettolitri il che piazza
la regione a meta di un'ipote-
tica classifica regionale della
produzione di vino e mosti. Il
tutto a vendemmia appena
iniziata, tra P'altro. Vendem-
mia che é sempre pill gradita
anche come momento di in-
trattenimento.

Anche quest’anno, ovvia-
mente con tutte le raccoman-
dazioni del caso visto il perio-
do, tornano le Cantine Aperte
per la vendemmia. Evento or-
ganizzato in collaborazione
con il Movimento Turistico
del Vino che da qualche anno
a questa parte fa scoprire le
meraviglie dell’arte vitivinico-
laanche ai non addettiai lavo-
ri. In Campania al momento
sono due le cantine che parte-
cipano, ossia quella di Ma-
stroberardino e la Tenuta Ca-
valier Pepe, nell’Avellinese.
Cantine che nei weekend di
settembre e ottobre apriran-
no le loro porte e iloro vigneti
ai propri ospiti tra consigli
pratici da vero viticoltore, a
pranzi e spuntini in vigna fino
al brindisi per gli adulti e a
momenti di gioco pensati per
i bambini (per info:

www.movimentoturismovi-
no.it).

Intanto arriva una buona
notizia da parte degli organiz-
zatori di Wine&Thecity, 1'ap-
puntamento napoletano con
I'ebbrezza creativa: hanno de-
ciso di ascoltare le richieste
della loro numerosa commu-
nity di eno-appassionati e co-
s, tra il 21 e il 25 settembre, si
svolgeranno tre eventi in tre
suggestive location cittadine.
Inutile girarci intorno: per ri-
spettare le prescrizioni del
Governo in merito al conteni-
mento del Covid-19, le serate
saranno tutte a numero chiu-
s0, su prenotazione, con mi-
surazione della temperatura
corporea all’ingresso ed ob-
bligo di mascherine. Sara, in-
somma, una sorta di “assag-
gio” orientato soprattutto ad
operatori del settore e pochi
velocisti della tastiera.

«Si tratta di una “smart edi-
tion” - conferma Donatella
Bernabo Silorata, ideatrice ed
organizzatrice del Wine&The
city -. Quindi nessun aperitivo
aperto a tutti, né party di
inaugurazione e di chiusura.
Abbiamo deciso di fare un in-
vestimento, per dare un se-
gnale beneaugurante alla co-
munita, alle cantine e agli
sponsor che ¢i hanno sempre
sostenuto».

11 primo appuntamento sa-
rail 21 settembre al Salone de-
gli affreschi Marinella (Rivie-
ra di Chiaia, 287) dove lo chef

due stelle Michelin, Gennaro
Esposito, raccontera il meto-
do De Cecco. A meta strada tra
lezione e cooking show, I'in-
CONLro sara un'occasione per
approfondire conoscenza e
tecniche di cottura e per sco-
prire anche tutte le novita del-
lo storico brand. Seguira de-
gustazione di pasta condotta
dallo chef e accompagnata
dai vini di Casale del Giglio e
La Molara. L'evento é riservato
a soli 40 ospiti.

A seguire, il 24 settembre,
un viaggio tra Gotico e Baroc-
co con la visita alla collezione
darte del Museo Diocesano e
la degustazione narrata nella
chiesa di Donnaregina Vec-
chia con i vini di Mastroberar:
dino e Tommasone. Biglietto
15 euro (info: 081 557 13 65).

Infine il 25 settembre al
Museo Hermann Nitsch di
Napoli allestito nella Fonda-
zione Morra (vico Lungo Pon-
tecorvo 29/d), un brindisi con
ivini delle Cantine Casale del
Giglio per I'inaugurazione
della mostra “Sinfonia Napoli
2020”, con la quale si presenta
anche il riallestimento del
museo. Oltre ai celebri “Relitti
d’azione” creati da Hermann
Nitsch nel 2018 per il decen-
nale del museo, saranno in-
fatti esposti un’inedita colle-
zione di pitture e disegni ed
un corpus di nuove opere rea-
lizzate per Yoccasione dal ma-
estro dell'azionismo vienne-
se.
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