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Citta da scoprire

Due grandi mostre dedicate a Van Gogh e ai Macchiaioli accendono l'autunno
di Padova. E a Venezia si va alla ricerca dei tesori nascosti nelle isole
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SAN GIORGIO A CREMANO (NAPOLI)
Per veri carnivori

Aperto da pochi mesi, Bros and Bun
propone panini golosi tra luci soffu-
se e design ricercato, sensazioni di
gusto inedite, raffinate e semplici. In
cucina c'e Giuseppe Gaudiano, vero
appassionato di carne che propone
un menu moderno, cosmopolita e
partenopea. Punto focale ¢ il bun:

il panino tondo, realizzato da Cesto

Bakery di Torre del Greco, mentre le
carni sono frutto di un'attenta sele-
zione affidata all'antica Macelleria
Buonanno di Moiano. | piatti rivelano
suggestioni e incursioni di altre cultu-
re e Paesi come le salse che rimanda-
no a sapori d'Oltralpe. Da provare gli
appetizer, dalla tartare di manzo alle
pommes soufflé alla Nerano.

Via Galante 55/63, S. Giorgio

a Cremano (NA) - Tel. 08118810158
www.brosandbun.it
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