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| piatti gourmet ora arrivano a casa
La nuova frontiera del food dellvery

Dopo la prova generale | §
del primo lockdown ‘
ilmenu a domicilio ‘
risponde a ogni richiesta |
E ha grande successo

ockdown o zona rossa | Zone rosse
che sia la nuova frontie- | Uno dei tanti
ra del food e il delivery | rideral lavore

Spesso organi in questi giorni
app e e-commerce. dichiusura

la digitalizzazione della food | aiclienti
experience € ¢ ne Sono accor- | delle attivita di
ti gli imprenditori del settore  ristorazione
campano. «Da sempre. lasod- | perle
azione dei clienti € la no- | consegne
stra mission aziendale — dice  di piatti pronti g
Fausto Amodio, ad di | anchedicucina | &8
S.Qui.Sito, boutique gastro- | gourmet
nomica di Sant'Anastasia - | adomicilio.
con il servizio delivery possia-  Nellealtre
™o rispondere a ogni richie- | duefoto,
sta in modo veloce ed effi- | si preparano
ciente. Portiamo a casa le ec- | le prelibatezze
cellenze che si trovano sui no- | dis.Quisito,
stri scaffali: dai migliori | boutique
prosciutti al mondo a carni  gastronomica
pregiate e formaggi. Tra cui | chesitrovaa
quelli freschi fatti nel nostro | Sant'Anastasia
laboratorio a vista». (Napoli) e si

Si & lanciata su asporto € | consegnanole
delivery anche la pizzeria Olio | pizze d'asporto
& Basilico di Giacomo Garau | aOlic e Basilico
di Calvi Risorta. «Abbiamo ' diCalviRisorta,
rinforzato ~ dice Garau - unsi- | inprovincia
stema gia collaudato a mag- | diCaserta.
gio. Le persone possono con-
sultare il nostro menu sul sito
o sui social e scegliere la pizza
o gli sfizi che desiderano, sen-
za limitazioni, contattarci ¢
decidere se preferiscono
Tasporto o la consegna a do-
micilio, prevedendo un parti
colare packaging che mantie-
ne inalterati sapore e fragran-
za». Domicilio a parte, ovvia-
mente non mancano le
difficolta. «Dopo il primeo
lockdown - dice Ciro Salvo
della plmﬂn 50Kalo -1 clienti
¢ la mia squadra si erano abi
tuati alle restrizioni in vigore,
adottando il distanziamento e
un sistema innovativo per la
gestione della fila e attivando
il delivery. Abbiamo investito
tempo, lavoro e soldi, mante- |
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domicilio con
S una crescita
i boom non da poco

rispetto al
@ 112020 tra 2019 quando
pandemie e erafermoal
lockdown ha 18%.A
rappresentato raccontarlo la
la vera svolta nuova edizione
per il digital dell'Osservator
food delivery io Nazionale di
portandolo a Just Eat. Al Sud
rappresentare &l'hamburgera
i120-25% farla da
dell'intero padrone.
settore del

nuto alta l'allerta ma la situa-
zione purtroppo si & luta
diversamente e la possibilita
di effettuare solo delivery ci
ha messo definitivamente in
ginocchio. La ristorazione ri
partira solo se avremo aiuti
economici veri e velo
ci».«Puntiamo sul delivery
per consentire continuita la-
vorativa ai nostri 40 dipen-
denti e alle loro famiglie -
spiega Vincenzo Ferrieri di
SfogliateLab per | fortuna sia-
mo rodati, da anni spediamo
doldi tipici della tradizione ¢
le nostre creazioni, come le
sfogliacampanelle e lo sfo-
gliapanettone, in tutto il
mondo. Sfamo stati i primi a
lanciare un e-commerce de
cato e ora l'abbiamo pmel
to rendendolo pit1 ace
promuovendolo attraverso i
socialb», «Negli ultimi mesi ab-
biamo Livorato molto per im-
plementare la vendita diretta -
racconta Marisa Del Vecchio,
ad di Gay-Odin - sia rafforzan-
do il canale e-commerce per
le spedizioni in Ttalia ed Furo-
pa che realizzando una nuova
app Gay-Odin per il eentro di
Napoli, un‘app semplice e in-
tuitiva pensata per ordinare
tramite smartphone i nostri
prodotti pilt amati, i nudi, i
gelati, i tartufi e i tronchetti di
Forestaxs Intanto i fratelli Gua-
rino forniscono ai clienti del
loro Guarino Natural Garden
di Montesarchio un servizio
di consegne porta a porta,
«Per il resto dell'ltalia e del
mondo - dicono - ¢¢ I'e-com-
merce - spiega Stefano - ora si
pud solo andare avanti a testa
alta garantendo a chi resta a
casa prodotti di qualil ano
essi frutta e verdure di stagio-
ne che preparati come le no-
stre confetture o i vini»,
Questo perché a casa ¢'é
sempre voglia di esperienze al
top, come spiega Giovanni
Gallo, che propone diverse
soluzioni ai clienti del Pesca-
tore e lo Chef di Casoria: «Le
richieste sono tantissime: dal
lunedi al venerdi, per tutti co-
loro che lavorano, prepare dei
menti speciali con il pescato
del giorno. Nei week-end pro-
poniamo dei box gourmet
con varie portate, nonché del-
le soluzioni pub con panini
sempre a base di pescex.
Paola Cacace
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