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A soli sei chilometri da Napoli, precisamente
a Sant'Anastasia, si trova Squisito, la boutique
gastronomica con braci e cucina del gruppo
Ciro Amodio, noto in Campania per la produ-
zione di latticini dal 1825. Sono proprio i for-
maggi il fiore all'occhiello della gastronomia,
grazie al laboratorio a vista che permette di
assistere alla loro lavorazione. Grande spazio
& dedicato ai prodotti a pasta filata, primi tra
tutti le mozzarelle, realizzate con latte di bu
fala & disponibili in varie pezzature. Di produ-
zione propria anche ricolte, caciottine, primo
sale e molti altri.

L’offerta casearia comprende anche cir-
ca 300 referenze selezionate provenienti da
aziende artigianali. Tra queste il Provolone
del Monaco stagionato 14 mesi, il Parmigiano
Reggiano a cinque stelle stagionato 40 mesi,
oltre ai formaggi francesi a pasta molle, agli
erborinati, al gorgonzela a cucchiaio di Lui-
gi Guffanti, al Blu 61 dell'azienda Carpenedo.
Sul fronte dei salumi, invece, Squisiio propo-
ne circa 200 referanze da produttori di tutto il
mondo come prosciutti crudi, prosciutti cotti,
bresaole Igp, mortadelle, salami & guanciali
Tra le eccellenze dei prosciutti crudi il jamon
ibérico Joselito Gran Riserva, il Jambon de
Bosses valdostano, il San Daniele affumica-
to con foglie di tabacco del Kentucky, e altri
Fanno parte dell'offerta anche prodotti pregia-

ti come il culatello di Zibello Dop, il salamino
di Cinta Senese, la bresaola Igp di Fassona
Piemontese e una selezione di mortadellie
del salumificio Bbs, realizzate con sole carni
di suini italiani e insaporite con pistacchio di
Bronte e tartufi. Oltre a salumi e formaggi, si
possono acquistare anche carni provenienti
da allevamenti selezionati. Non solo. Squisi-
to & anche enoteca, con 500 stichette da 80
case vinicole italiane. Ampio spazio anche a
distillati e champagne. Altra zona del locale
@ nservata alla drogheria, dove & possibile
reperire eccellenze gaslronomiche naziona-
li e internazionali come la confettura extra di
cipolle della Valtellina, il pomodoro datterino
giallo del Vesuvio, la colatura di alici di Ceta-
ra, lo zafferano in pistilli, la mostarda inglese,
le alici del Mar Cantabrico, i lupini giganti di
Vairano al miele aromatizzato italiano... Infine,
in vendita anche una vasta gamma di yogurt e
dessert di produzione propria a base di latte
di bufala. In piu, Squisito € anche panetteria,
pizzeria e ristorante con la formula ‘scegli al
banco & noi te o cuciniamo e portiamo al ta-
volo'. Infatti qui, secondo lo stesso concept
del prét a manger, ogni prodotto puo essere
acquistato e portato a casa oppure ordinato e
gustato al momento, se serve previa cottura
Tra gli altri servizi, il delivery e la possibilita di
acquistare una gift card.

VIA POMIGLIANO (ANGOLO VIA MARCIANQ)
TELEFONO: 0815302328
SUPERFICIE: 300 MQ

Salumi: proseiutti erudi (come il jamén ibérico Joselito Gran
Riserva, il Jambon de Bosses valdostano, if San Daniele af-
fumicato con foglie di tabacco del Kentueky, I'lstriano Croato,
la selezione a marchio Squisito di San Daniele e Parma), pro-
scelutti cottl, bresaole Igp (per esemplo, di Fassona Plemon-
tese), mentadelle, salami (come il salamino di Cinta Senese),
guanciali; culateilo di Zibello Dop.

Formaggi: tormaggi a pasta filata (mozzarelle, provole, cilie-
gine con panna, lrecce, bocconeini), ricolte, caciottine, primo
sale, Provolone del Monaco stagionato 14 mesi, Parmigiano
Reggiano a cinque stelle stagionato 40 mesi, formaggi france-
i a pasta molle, formaggi erborinati, gorgonzofa a cucchiaio
di Luigi Guffanti, Blu 81 dell'azienda Carpenedo.

Dolci: yogurt (oltre 15 gusti) e dessert a base dj latte di bufala
(budini aromatizzati, panna cotta) di produzione propria, maf-
mellate, biseotti, cioccolata artigianale, confetture.

Bevande: vini italiani (Gaja, Sassicaia, Orneilaia, Tignanello,
Marisa Cuomo, Quintodecime, Ca del Bosco, Nino Franco,
ecc.), champagne (Jacquesson, Dom Perignon, Jean Michel),
distillati (Bas Armagnac, Zacapa, Sake Sakuramisen, Rum
Agricole Vieux Martinique).

Altri prodotti: carni selezionate, paste trafilate ai bronzo, su-
ghi, salse, cereali biologici, legumi, mostarde, ol extravergine
pregiati, frutta secca, spezie, alici.

Servizi: delivery, take away, gift card.

www.squisitofood. it
info@squisitofood.it
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