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Laresilienza

Nuovi locali
nonostante
il coronavirus

Tra zone rosse, arancioni, gialle
c¢'a chi non si arrende e decide di
puntare, nonostante la
pandernia, su progetti nuovi. Su
lacali nuovi. Eil caso dei soci che
si preparano ad inaugurare
Impasto 55, pizzeria che aprira
in piazza Vittorian®11/12 a
Napoli, in un momento storico
difficile per i ristoratori. «Ma noi
preferiamo essere oftimisti e
avere fiducia nel futuro - dice
Vitale De Gais uno dei soci e
direttore del locale - la verita &
che crediamo in una grande
ripresae, forse in
controtendenza, non ci siamo
mai fermati nei lavori per
mettere in piedi il nostro
progetto. E cosiil locale @
ultimato, la posizione & di
grande prestigio e con una forte
valenza turistica. La pizza poi
vince sempre e quella che
proporremo sara davvero unica.
E non per caso. Da due anni,
infatti, studio gli impasti, le farine
elafamosa regola del 55 a cuici
siamo ispirati per il nome». La
regola del 55 prevede che la
somma della temperatura
ambiente e della farina e quella
dell'acqua deve essere per
I'appunto di 55 per un impasto
perfetto. Impasto che si potra
provare a partire dal 15 maggio,
data fissata per I'inaugurazione
del locale che oltre a 60 posti
interni ne avra 20 all'esterno.Ha
aperto pochissimi giorni prima
del piti recente lockdown ma
non ha gettato la spugna il
Bommare, ristorante che a
Cercola vuole portare il meglio
del pescato nostrano e non solo.
Il tutto grazie al lavoro dello chef
Vincenzo Esposito e
all'esperienza di Vincenzo
Armabile imprenditore della
ristorazione: «Con Bommaré -
dice - ¢i siamo spinti verso un
segmento di alta cucina pensata
per un pubblico che vuole anche
godere di unlocale di design,
curato e accogliente. Di certo il
nostro & stato un caso
paradossale: abbiamo
inaugurato a febbraio e dopo
pochi giorni abbiamo dovuto
chiudere, Ma i grande sostegno
dei clienti ci spinge a ben
sperare per il futuro. Dalla nostra
parte abbiamo l'esperienza
maturata nella ristorazione in

varie citta italiane. Un
background indispensabile per
guardare con ottimismo’e
ostinazione al domani».
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