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n nuovo concept di pizza a Napoli.

Si chiama Impasto 55 ed é |a pizze

ria in Piazza Vittoria 11-12, croce

tra i quartieri Chiaia e San Ferdi-
nando, a pochi passi dal lungomare di Napoli e
dalla Villa Comunale.

Il progetto nasce per offrire un'esperienza di

, pizza differente, che fa della ricerca di qualita ed
fore £, W g i i PP h equilibrio il suo maggiore punto di forza. Nato
' ' da un’idea di Vitale De Gais, il locale punta I'at-
tenzione sull'impasto e recupera un'antica rego-
la dei pizzaioli, la regola del 55: la somma della
temperatura ambiente, della farina e dell’acqua
deve sempre essere pari a 55. Un esercizio ma-
tematico, un gioco di equilibri che i pizzaioli di
Impasto 55 hanno affinato e perfezionato in due

CUCINA A SUD N : AN : " anni di studi e sperimentazioni. Da qui la scelta

- ! . \ s < del nome della pizzeria. La “regola del 55" con-
Settlmanale 2 . .. \ \ I : iste nel ri no::ere il ruclo criciale che svolge
a nella preparazione dell'impasto
per una pizza leggera, naturale e digeribile, fatta
con ingredienti selezionati e di qualita.
Il locale - progettato da Mimmo Esposito, arti-

sta, scenografo e creativo - gioca sui toni chiari
aturali del legno. Il “numero magico” del 55

si ripete anche nei coperti: Trenta interni e 25

esterni su un ampio dehor aperto sulla piazza.
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