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La tendenza

Autunno, i segreti del torrone
¢ anche il dolce della gelosia

i Antonio Corbo

Il torrone porta 'autunno nelle ve-
trine dei grandi maestri della pastic-
ceria. Si compranel giorno di Ognis-
santi ma non chiamatelo il “dolce
dei morti”. Usa cosi solo a Napoli.
Origini e significato sono incerti, in
via def Mercanti a Salerno, una ar-
guta signora, confida con beato sar-
casmo; «Qui e anche il dolce dei cor-
nuti». Giulia Pantaleone é figliad'ar-
te, suo padre Mario & ancora oggi un
inno all'amicizia, manca da due an-
ni ma salemitani e turisti entrano
per parlare di lui, ricordare la sua
ospitalith da antico signore, escono
poi conil pacchetto di Montblane, il
$10 capolavoro.

Riprende Giulia: «8i chiama an-
che Torrone di San Martino, la festa
dell'll novembre, per il motivo che
leaccennavo. Era considerato il dol-
ce simbolo del perdono al marito o
alla moglie traditi. Oggi ci giocano
le coppie di innamorati». Considera-
to un omaggio ai defunti, perché a
forma di bara e perché si vende alla
vigilia del 2 novembre, trova ora spa-
zio negli scherzi dei bambini “Dol-
cetto Scherzetto” ma e traidoni pilt
graditi ad amici golosi. Vale unator-
ta,anche dipitL.

Pantaleone li mette in vetrina fi-
noaNatale. Laricetta & quella lascia-
tadaMarioa figli e nipoti: Giulia, Lu-
cio, Alfonso, Francesco. Bianco & il
classico, ma la specialita & quello
morbido coperto di cioccolato, cre-

moso, con pistacchio, cassata, candi-
ti, nocciole.

“Torrone dei morti” dice anche
Davide Maglietta, dirigente dello
storico Gay Odin e responsabile del-
la produzione. La cioccolateria fon-
data nel 1891 dal torinese Isidoro
Odin che dalla napoletana Onorina
Gay. Uncapolavorola “Foresta”, por-
tando insieme alle stelle per qualita
diingredienti e originalita di struttu-
ra il Cioccolato Foresta. Rivela Ma-
glietta: «La forma & quella del paral-
lelepipedo e somiglia ad una bara.
Anche il colore sembra quello del le-
gno. Tl nostro € cioccolato fondente
che riveste la crema interna, che
pudessere di mandorle, nocciole, pi-
stacchio. C'¢ anche quello realizza-
to con la cassata, Le versioni pili ag-
giornate sono con castagne, Rhum,
frutti di hoscor. Interviene 'ammini-
stratore delegato Marisa del Vec-
chio: «Siamo convinti che il rispetto
delle tradizioni sia alla base del suc-
cesso di Gay-Odin. Con I'avvicinarsi
delmese dinovembre parte delle no-
stre maestranze si dedica alla lavora-
zione dei “torroni del morti”: un pro-
dotto simbolico particolarmente
amato dai napoletani, che mettia-
moinlavorazione unasola volta 'an-
no».

Da una storia all’altra, dicono da
Antignani a Pomigliano d’Arco: <1
nostro torrone dei morti & prodotto
con le nocciole Giffoni Igp, uniti con
crema di nocciole e cioccolato fon-
dente, modellati con cura dal nostro
maestro pasticciere Carlo Antigna-

ni. [ltorrone cosiddetto “di ferro” na-
sce invece dall'utilizzo delle man-
dorle Toritto, zucchero e cannella e
decorati con cannellini e diavolini. [
torroncini con le stesse nocciole di
Giffoni, zucchero e cannella e coper-
turadi cioccolato fondente.

Dentecane, borgo irpino nellava-
le del fiume Calore, terra di grande
Aglianico, nel comune di Pietrade-
fusi ha una grande storia nella pro-
duzione del torrone. Gerardo Garo-
falo, come il nonno ed il trisavolo
fondatore, ha 27 anni e guida I'azien-
dache hailbrand “Pantorrone”. Tor-
rone tutto I'anno. Lo esporta ovun-
que. «Sette gusti abbiamo. Con Stre-
ga, caffe, Rhum, mandarinetto, zaga-
ra, arancia ed il classico che caratte-
rizza anche le feste popolari tutto
I'anno». Garofalo ha sperimentato
di recente anche un torrone all’ace-
to balsamico di Modena.

A Napoli I'estroso Oscar Leones:
sa € gid presente nel suo “Cafettuc-
cio” di piazza Vittoria, nel cuore di
Chiaia, con i torroni che si affianca-
no ad una pasticceria e cioccolato-
ria di impronta siciliana. In pili, ha
lanciato questanno le famose “Lu-
ne di Capri”, cioccolato e arancia. [
croccantini rendono famoso il bor-
go sannita stile provenzale di San
Marco dei Cavoti. In una delle bot-
teghe rispondono stizziti. «Il nostro
torrone & famoso e si vende per tut-
to I'anno. Il torrone dei morti ? Roba
che hanno inventato i napoletani
perdue otre giorni 'annoy.
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